
Специалист по поварскому и кондитерскому делу — это
профессионал в области приготовления пищи, который имеет
навыки как в приготовлении блюд, так и в выпечке
кондитерских изделий. Основная обязанность специалиста по
поварскому делу — это приготовление пищи в соответствии с
рецептами и стандартами качества и безопасности.
Специальность входит в число наиболее востребованных на
рынке труда, новых и перспективных профессий, т.к. люди все
меньше едят дома, все больше – в заведениях общественного
питания.
Если вспомнить, что пища для человека – это не только
источник энергии и питательных веществ, но и огромного
вкусового удовольствия, то станет ясно, что человек, который
может придать пище особый вкус, будет востребован всегда.
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